
 
 

SILVESTERMENÜ 
NEW YEAR‘S MENU 

 
 

 

JOURGEBÄCK | AUFSTRICH 
Pastries | spread 

 
 

  
 

 

GEBEIZTER LACHS | GURKE | BUTTERMILCH 
Marinated salmon | cucumber | buttermilk 

 

 

  
 

 

OCHSENSCHWANZESSENZE | WURZELGEMÜSE | TORTELLINI 
Essence of ox tail | root vegetables | tortellini 

 

 

  
 

 

GEBRATENER STEINBUTT MIT KAVIAR | LAUWARMER BLUMENKOHL | BEURRE BLANC 
Seared turbot with caviar | lukewarm cauliflower | beurre blanc 

 

 

  
 

 

FILET VOM HEIMISCHEN RIND | PÉRIGORD TRÜFFEL – CREME SPINAT  
SCHARLOTTEN-KARTOFFELMOUSSELINE 

Filet of local beef | Périgord truffle – crème spinach | shallot-potato mousseline 
 

 

  
 

 

BRATAPFELTIRAMISU 
Tiramisu of baked apple 

 
 
 

MENÜPREIS € 149,- PRO PERSON,  
WIR WEISEN SIE DARAUF HIN, DASS WIR AN DIESEM ABEND  

KEINE UMBESTELLUNGEN BERÜCKSICHTIGEN KÖNNEN. 
Menu price € 149,- per person 

We kindly advise you that on this evening we cannot offer menu changes. 
 
 
 

GERNE LADEN WIR SIE IM ANSCHLUSS AN DAS ABENDMENÜ  
IN UNSER SCHWESTERNHOTEL GEGENÜBER EIN,  

DEN ABEND BEI TANZ UND MUSIK AUSKLINGEN ZU LASSEN. 
After the dinner menu, we are pleased to invite you to our sister hotel  

across the street to round off the evening with dance and music. 
 


